Aperitif:

Orangen-Mandelfruchtsaft
Prosecco mit Holunder, Aperol oder Pfirsich
Mostbirnensekt

1 Glas Champagner

Unser 5 gangiges
Menu

Marinierte Tunfischscheiben auf Wasabisauce

* k% %k % %

Kirbiscremesuppe mit Chiliol

* k% %k % %

Cannelloni gefillt mit Ricotta und schwarzem Truffel

* k% %k % %

Medaillon vom Landschweinderl mit Krauterkruste,
Rahmsauce, Erdapfelnudeln

* k% %k % %

Geeister Kaiserschmarrn mit Zwetschgenr dster

(5Gange) Meni um €39.00

Unser Meniu wird
bis 21.00h
fur Sie zubereitet

€3.50

€5.00

€5.00
€12.00



Vitello tonnato
€11.00

Carpaccio vom Weiderind, Rucola & Parmesan
€11.00

Marinierte Tunfischscheiben auf Wasabisauce
€11.00

Gebratene Ganseleber, Portweinsauce & Erdapfelpiiree
€24.00

Cannelloni gefillt mit Ricotta und schwarzem Truffel
€11.00

Jakobsmuscheln gebraten, Olivenol, Lauch & Tomatenwrfel
€12.00

Gebackene Garnelen auf stiR-saure Chilisauce
€11.00

Erdapfelsuppe mit Artischoke & Truffel
€8.00

Kirbiscremesuppe mit Chiliol
€5.00

Zanderfilet Kross gebraten, WeilRweinveloute, Babyspinat & ErdapfelpUree
€18.00

Jakobsmuscheln gebraten, Olivenol, Lauch & Tomatenwrfel
€20.00

Gebratene Scampi an Kaviar-Lauch-Risotto mit Rucola und Parmesan
€25.00

Medaillon vom Landschweinderl mit Kréuterkruste,
Rahmsauce, Erdapfelnudeln
€18.00
Gebratene Entenbrust in Portweinsauce,
Apfelrotkraut & Erdapfelbockshornkleerdsti
€20.00
Steak vom Jungstier, Triffelrahmsauce,

Wintergemuse & Erdépfelkrapfer|
€25.00



Geeister Kaiserschmarrn mit Zwetschgenr dster
€7.00

Panna Cotta mit Bourbon Vanille & Kirschensauce
€7.00

Sultana Trauben auf Walnusseis mit dunkler Schokoladensauce
€7.00

Apfelringe in Weinteig gebacken, Zimtzucker & Cognaceis
€7.00

Geruhrtes Zitronensor bet mit Prosecco
€5.00

Guten Appetit
widnscht Ihnen ihr
Klchenchef Andreas Mtihlberger
und sein Team

1 Offnungszeiten !!!
Wir kochen fiir Sie
von Montag bis Samstag
von 18.00h bis 22.00h

Gedeck a/Person €3.-



